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REGIAO AUTONOMA DA MADEIRA

Assembleia Legislativa

Decreto Legislativo Regional n.° 18/2021/M

Sumario: Confirma, define e caracteriza o «<Rum da Madeira» e estabelece as regras relativas a
sua produgao e comercializagao.

Confirma, define e caracteriza o «Rum da Madeira» e estabelece as regras relativas
a sua produgao e comercializagao

O Regulamento (UE) 2019/787, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 17 de abril de 2019,
relativo a defini¢gdo, designagao, apresentagao e rotulagem das bebidas espirituosas, a utilizagao
das denominagdes das bebidas espirituosas na apresentagao e rotulagem de outros géneros ali-
menticios e a protecéo das indicagbes geograficas das bebidas espirituosas, a utilizagdo de alcool
etilico e de destilados de origem agricola na produgéo de bebidas alcodlicas, retificado pela Reti-
ficagdo do Regulamento (UE) 2019/787, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 17 de abril de
2019, publicada a 6 de dezembro de 2019 na série L316 | do JOUE, revogou o Regulamento (CE)
n.° 110/2008, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 15 de janeiro de 2008.

O Regulamento (UE) 2019/787, tendo em conta a experiéncia recente e a inovagao tecnolé-
gica, os desenvolvimentos do mercado e a evolugao das expetativas do consumidor, veio atualizar
as regras aplicaveis a definicao, designagao, apresentacgao e rotulagem das bebidas espirituosas,
bem como rever a forma como as indicagdes geograficas das bebidas espirituosas séo registadas e
protegidas, no sentido de preservar a reputagdo que as bebidas espirituosas da Unido alcangaram
na Unido e no mercado mundial, e, ao mesmo tempo, ter em conta as praticas tradicionais utilizadas
na sua produgao, assim como a exigéncia cada vez maior de proteg¢ao e informagao do consumidor.

As indicagbes geograficas das bebidas espirituosas registadas no anexo i ao Regulamento (CE)
n.° 110/2008 e, por conseguinte, protegidas ao abrigo desse regulamento, ficam automaticamente
protegidas como indicagbes geograficas ao abrigo do Regulamento (UE) 2019/787.

No entanto, atendendo que no Regulamento (UE) 2019/787 e no ambito da classificagdo das
bebidas espirituosas em categorias, de acordo com regras gerais previstas no seu artigo 7.° e
com regras especificas previstas no anexo I, foram incluidos, entre outros, esclarecimentos sobre
a categoria rum, especificando os requisitos que as indicagdes geograficas registadas ao abrigo
deste regulamento devem cumprir para poderem completar a sua denominagao legal com o termo
«tradicional», nomeadamente, que o rum em causa n&o seja edulcorado, de acordo com o estabe-
lecido no terceiro travessao da subalinea j), da alinea g), do n.° 1, do seu anexo 1.

Mais, o Regulamento (UE) 2019/787 estabelece, na subalinea i), da alinea g), do n.° 1, do seu
anexo 1, que o termo «agricola» so pode ser utilizado no caso das indicagdes geograficas de um
departamento francés ou da Regido Autonoma da Madeira e desde que o0 rum em causa cumpra
0s requisitos estabelecidos na subalinea i), nomeadamente, nao ser edulcorado.

Considerando que o Decreto Legislativo Regional n.° 5/2011/M, de 15 de margo, que confirma
a indicagao geografica «Rum da Madeira» e regula a sua produgdo e comércio, prevé a possi-
bilidade deste produto ser edulcorado, o que € contrario as disposi¢des impostas por este novo
regulamento, encontrando-se por este motivo desajustado em face do novo contexto juridico-legal
do setor das bebidas espirituosas.

Considerando que o «Rum da Madeira» € uma bebida espirituosa que ostenta uma indicagao
geografica registada e que, como tal, beneficia de uma série de prote¢des e reconhecimentos,
nomeadamente a possibilidade de utilizar na sua rotulagem, em exclusividade com as indica¢des
geograficas de um departamento francés, o termo «agricola» que importa salvaguardar.

Considerando que o artigo 51.° do Regulamento (UE) 2019/787 estabelece que este regula-
mento €& aplicavel a partir de 25 de maio de 2021 pelo que a Comiss&o Europeia notificou o Estado
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Portugués para, que até essa data, sejam tomadas medidas no sentido de garantir que as especi-
ficagbes de «Rum da Madeira» estejam conformes com o disposto neste regulamento.

E, ainda, imprescindivel adequar as regras e requisitos da producdo e comercializagéo do
«Rum da Madeira» ao referido enquadramento juridico-legal e, ao mesmo tempo, criar condigdes,
do ponto de vista normativo, de acordo com o solicitado pelos operadores econdmicos do setor da
produgdo e comercializagdo do «Rum da Madeira», para aumentar a atratividade deste setor de
atividade, impulsionar a qualidade e genuinidade do «Rum da Madeira» e despertar o interesse do
consumidor, cada vez mais avisado e exigente, para este produto regional.

Assim, é imperioso aprovar um novo quadro normativo que confirme a Indicagdo Geogréfica
«Rum da Madeira» e regule a produgao e o comércio deste produto em conformidade com a le-
gislagdo comunitaria em vigor.

Foram ouvidos os operadores econdmicos do setor da produc¢do e comercializagdo do «Rum
da Madeira» que se encontram registados no Instituto do Vinho, do Bordado e do Artesanato da
Madeira, IP-RAM.

Assim:

A Assembleia Legislativa da Regido Auténoma da Madeira decreta, ao abrigo da alinea a) do
n.° 1 do artigo 227.°, do n.° 1 do artigo 228.°, e do n.° 1 do artigo 232.° da Constituicdo da Republica
Portuguesa, conjugada com a alinea ¢) do n.° 1 do artigo 37.°, da alinea g) do artigo 40.°e don.® 1
do artigo 41.° do Estatuto Politico-Administrativo da Regido Auténoma da Madeira, aprovado pela
Lei n.° 13/91, de 5 de junho, revisto e alterado pelas Leis n.*® 130/99, de 21 de agosto, e 12/2000,
de 21 de junho, o seguinte:

Artigo 1.°
Ambito

O presente diploma confirma, define e caracteriza o «Rum da Madeira» e estabelece as regras
relativas a sua produgao e comercializagao.

Artigo 2.°
Definigao

Para efeitos do disposto no presente diploma, entende-se por «Rum da Madeira» ou «Rum
Agricola da Madeira» a bebida espirituosa produzida na area geografica referida no artigo 4.° do
presente diploma, exclusivamente, por fermentagao alcodlica e destilagdo do sumo de cana-de-
-agucar oriunda da mesma regiéo.

Artigo 3.°
Indicagdao Geografica

1 — E confirmada a indicacdo geografica (IG) «Rum da Madeira», a qual s6 pode ser usada
para a identificagdo do rum produzido na area geografica definida no artigo seguinte e que satisfaga
os requisitos estabelecidos no presente diploma e demais legislagcao e regulamentagao aplicavel.

2 — Nao é permitida a utilizacdo em outras bebidas espirituosas de nomes, marcas, termos,
expressdes ou simbolos suscetiveis de, pela similitude grafica ou fonética com a IG «Rum da Ma-
deira», induzirem o consumidor em erro, mesmo que precedidos dos termos «tipo», «género», «es-
tilo» ou outros analogos, ainda que acompanhadas da indicagédo do seu verdadeiro local de origem.

3 — A proibigéo estabelecida no numero anterior € igualmente aplicavel a todos os produtos
quando a sua utilizagao procure, sem justo motivo, tirar partido indevido do carater distintivo ou do
prestigio de que goza a IG a que se aplica este diploma ou possa prejudica-la.

Artigo 4.°
Delimitacdo da Regiao

A area geografica da IG «Rum da Madeira», conforme representacao cartografica constante
do anexo 1 ao presente diploma, abrange as ilhas da Madeira e do Porto Santo.
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Artigo 5.°
Cana-de-agucar

A cana-de-acucar utilizada na producado de «Rum da Madeira» deve ser produzida, exclusi-
vamente, na regido estabelecida no artigo 4.°, devendo possuir um teor sacarimétrico médio de
pelo menos 15° Brix.

Artigo 6.°
Destilagao

O equipamento e os processos utilizados na destilagdo devem ser os mais adequados a obten-
¢ao de um produto que apresente as caracteristicas organoléticas tradicionais especificas do rum.

Artigo 7.°
Caracteristicas

1 — O «Rum da Madeira» natural é caracterizado pela auséncia de cor ou por possuir um
tom amarelado.

2 — O «Rum da Madeira» envelhecido, em conformidade com o disposto no artigo 14.° do
presente diploma, caracteriza-se por possuir uma cor entre o amarelado e o topazio.

3 — Sem prejuizo da demais legislagéo e regulamentagao aplicavel em vigor sobre a matéria, o
«Rum da Madeira» deve apresentar as caracteristicas constantes do Anexo i1 ao presente diploma,
bem como outros requisitos que venham a ser definidos em regulamento interno do Instituto do
Vinho, do Bordado e do Artesanato da Madeira, IP-RAM (IVBAM, IP-RAM).

Artigo 8.°
Contas correntes

1 — Todo o «Rum da Madeira» produzido nos termos constantes do presente diploma sera
objeto de contas correntes gerais e especificas, de acordo com o disposto nos procedimentos in-
ternos a instituir pelo IVBAM, IP-RAM, as quais ficardo sob controlo deste organismo.

2 — As industrias destiladoras, durante o periodo de laboragéo, ficam obrigadas a manter
registos diarios relativos aos movimentos de matérias-primas, produtos intermédios e finais labo-
rados.

3 — Os produtores/engarrafadores do «Rum da Madeira» deverdo manter uma comunicagao
permanente e regular com o IVBAM, IP-RAM, de acordo com impressos ou formularios a estabe-
lecer por este organismo, respeitantes aos movimentos de entradas e saidas de matérias-primas
ou produtos acabados.

Artigo 9.°
Instalagoes

1 — A destilagao, beneficiagdo, envelhecimento e demais operagdes destinadas a produgao
do «Rum da Madeira», bem como o engarrafamento, devem ser realizadas no interior da regiao
definida no artigo 4.° do presente diploma, em instalagdes inscritas no IVBAM, IP-RAM, devendo
ainda cumprir com os demais requisitos previstos na lei para o efeito.

2 — Os locais destinados as operacgdes de fermentacao, destilacao e armazenamento deverao
estar devidamente separados de outros locais onde se laboram outros produtos.

3 — Todas as instalagdes deverdao ser mantidas em boas condigdes de higiene e segu-
ranga.

4 — Todos os recipientes necessarios a produg¢ao, armazenagem e envelhecimento de «Rum
da Madeira» deverao possuir numeragéao distinta, devendo estar identificadas as suas capacida-
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des, em caracteres nitidos, legiveis e indeléveis, bem como possuir escalas de nivel graduadas
ou outras formas de medicao.

Artigo 10.°
Indicagbes obrigatorias

1 — Arotulagem do «Rum da Madeira» deve ser previamente aprovada pelo IVBAM, IP-RAM,
que atesta a conformidade da mesma com a legislagéo e regulamentagao aplicavel, nomeadamente,
no que diz respeito a utilizagdo de uma marca registada e as indicagdes obrigatorias.

2 — Sem prejuizo da observancia de outras normas em vigor sobre rotulagem, € obrigatorio
constar da rotulagem a IG «Rum da Madeira» ou «Rum Agricola da Madeira», podendo ser com-
plementadas com uma ou mais mengdes tradicionais estabelecidas no artigo seguinte.

Artigo 11.°
Mencdes tradicionais

Na rotulagem do «Rum da Madeira» e em complemento das indicagdes obrigatérias estabe-
lecidas no presente diploma e demais legislagéo e regulamentagéo aplicavel, podem ser utilizadas
as seguintes designagoes:

a) «Aguardente de cana», «aguardente de cana-de-agucar» ou «aguardente de cana
sacarina» — mengdes reservadas ao «Rum da Madeira» produzido em conformidade com o pre-
sente diploma;

b) «Velho», «rum velho» ou «aguardente velha» — mengdes reservadas ao «Rum da Madeira»
que cumpre com o disposto no n.° 2 do artigo 7.° do presente diploma;

c) Para o «Rum da Madeira», com uma das seguintes mengdes «velho», «rum velho» ou
«aguardente velhay, é obrigatdria a indicagao do ano de produgéao, nos termos do n.° 1 do artigo 12.°,
ou da idade, nos termos do n.° 1 do artigo 13.°

Artigo 12.°
Rum com indicagao do ano de produgao

1 — O ano de produgao pode constar da rotulagem do «Rum da Madeira» desde que efe-
tivamente tenha sido na sua totalidade produzido no ano em questdo e na condigédo de ter sido
envelhecido em cascos de madeira de carvalho, logo apds a producéo até ao engarrafamento, em
conformidade com o disposto no artigo 14.° do presente diploma.

2 — O rum com indicagao do ano de produgéo deve, ainda, apresentar caracteristicas orga-
noléticas destacadas em conformidade com a idade em causa, definidas em regulamento interno
da Camara de Provadores do IVBAM, IP-RAM.

3 — O ano de engarrafamento deve constar da rotulagem do rum com indicagdo do ano de
produgéo.

Artigo 13.°
Rum com indicagao de idade

1 — As indicagbes «3 anos», «6 anos» ou «Reservay, «9 anosy», «12 anos» ou «Reserva
Velhay», «15 anos» ou «Reserva Especial», «18 anos» ou «Reserva Superior», «21 anos» ou
«Grande Reserva» e «25 anos» ou outra indicagéo de idade superior aprovada pelo IVBAM, IP-RAM
associadas ou ndo a mengao «Grande Reserva Premium», podem constar da rotulagem do «Rum
da Madeira», desde que o seu envelhecimento seja efetuado em cascos de madeira de carvalho,
durante um periodo minimo correspondente a idade em causa, em conformidade com o disposto
nos n.”*2 e 3 do artigo 14.° do presente diploma.
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2 — O rum com indicacao de idade deve possuir caracteristicas organoléticas em conformidade
com os padrdes de qualidade tipicos da idade em causa, definidas em regulamento interno da Camara
de Provadores do IVBAM, IP-RAM.

Artigo 14.°

Envelhecimento

1 — O envelhecimento de «Rum da Madeira» s6 pode ser efetuado em cascos de madeira
de carvalho, por um periodo n&o inferior a 3 anos.

2 — Os produtores/engarrafadores devem comunicar previamente ao [VBAM, IP-RAM a data
em que pretendem iniciar o envelhecimento do «Rum da Madeira».

3 — O «Rum da Madeira» sujeito a envelhecimento deve constar de conta corrente especifica,
de acordo com o disposto nos procedimentos internos a instituir pelo IVBAM, IP-RAM.

4 — Na rotulagem do «Rum da Madeira» s6 é permitida qualquer mengéo relativa ao envelhe-
cimento quando a mesma respeite as disposigdes estabelecidas no presente artigo, sendo apenas
permitidas as mengdes estabelecidas nos artigos 11.°, 12.° e 13.° do presente diploma.

Artigo 15.°

Praticas autorizadas

De acordo com a legislagao e regulamentagao aplicavel, nomeadamente, no que diz respeito
aos requisitos técnicos, o «Rum da Madeira» pode:

a) Conter caramelo, s6 como meio para adaptar a cor;
b) Ser sujeito a adigdo de agua, desde que essa adigdo nao altere a natureza do produto.

Artigo 16.°

Producgéao, engarrafamento e comercializagao

1 — Todas as pessoas singulares ou coletivas que se dediquem a produgéo e comercializagéo
de «Rum da Madeira», excluida a distribuicdo dos produtos engarrafados, quer por grossistas, quer
por retalhistas, estdo obrigadas a inscrever-se em registo apropriado no IVBAM, IP-RAM.

2 — Durante a produgao e sempre que entender necessario, o [VBAM, IP-RAM pode proce-
der a recolha de amostras para controlo de qualidade, a fim de verificar se o produto satisfaz os
requisitos legalmente estabelecidos.

3 — Acomercializagao do «Rum da Madeira», qualquer que seja o seu destino, s6 podera ser
efetuada apds o respetivo exame analitico e organolético pelo IVBAM, IP-RAM, em face do qual se
comprove que o mesmo satisfaz as caracteristicas e qualidade exigidas em regulamento interno
da Camara de Provadores do IVBAM, IP-RAM e demais legislagdo e regulamentagéo aplicavel.

4 — Para a realizagédo dos controlos a que se referem os n.”® 2 e 3, devem ser entregues ao
IVBAM, IP-RAM, o nimero de garrafas necessario a apreciagdo do produto, representativas do
lote a constituir ou efetivamente constituido.

5 — O engarrafamento de «Rum da Madeira» deve ser efetuado em recipientes cuja capaci-
dade esteja em conformidade com o disposto na legislagao em vigor sobre as quantidades nominais
aplicaveis a produtos pré-embalados.

6 — A venda de «Rum da Madeira» a granel apenas € permitida mediante autorizagao prévia
do IVBAM, IP-RAM.

Artigo 17.°
Disposigoes transitorias

Com a entrada em vigor do presente decreto legislativo regional, as rotulagens ja existentes que
contrariem as disposi¢des nele consagradas s6 poderéao ser utilizadas durante um prazo maximo
de um ano, ressalvando-se as que tenham sido apostas em runs comprovadamente engarrafados
em data anterior a entrada em vigor do presente diploma.
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Artigo 18.°

Infragoes

1 —As infragdes ao disposto no presente diploma ficam sujeitas as sangbes consagradas na
legislagao em vigor, designadamente no Decreto-Lei n.° 28/84, de 20 de janeiro, na sua redagéo atual.

2 — A competéncia para a instrugdo e decisdo dos processos de contraordenagao cabe ao
IVBAM, IP-RAM.

Artigo 19.°
Revogacgao
E revogado o Decreto Legislativo Regional n.° 5/2011/M, de 15 de margo.
Artigo 20.°
Entrada em vigor
O presente diploma entra em vigor no dia seguinte ao da sua publicagao.

Aprovado em sesséo plenaria da Assembleia Legislativa da Regido Autébnoma da Madeira em
30 de junho de 2021.

O Presidente da Assembleia Legislativa, José Manuel de Sousa Rodrigues.

Assinado em 15 de julho de 2021.

Publique-se.
O Representante da Republica para a Regidao Auténoma da Madeira, Ireneu Cabral Barreto.
ANEXO 1

(a que se refere o artigo 4.°)

Representacgao cartografica da area geografica da IG «Rum da Madeira»
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Concelho Freguesia Referéncia
Calheta. ......... ... .. ArcodaCalheta..................... 1
Calheta ........................... 2
EstreitodaCalheta .................. 3
FajadaOvelha ..................... 4
JardimdoMar ...................... 5
PadldoMar ........................ 6
PontadoPargo ..................... 7
Prazeres ............ ... ... . ....... 8
Camaradelobos............ ... ... .. ... . ...... Camaradelobos ................... 9
CurraldasFreiras ................... 10
Estreito de Camarade Lobos .......... "
QuintaGrande . ..................... 12
JardimdaSerra..................... 13
Funchal. .. ... ... . .. . Imaculado Coragéo de Maria .......... 14
Monte.............. ... ... .. ....... 15
Santaluzia ........................ 16
SantaMariaMaior ................... 17
SantoAnténio .......... ... .. ..., 18
SaoGongalo ........... ... ... ... 19
SadoMartinho ............ ... ... ... 20
SaoPedro .......... ... ... ... 21
SaoRoque.......... ... ... 22
Sé 23
MECHICO . . v e e e e AguadePena ...................... 24
Canical ............ ... .. i 25
Machico . .......... ... .. ... . . .. ... 26
PortodaCruz ...................... 27
Santo AnténiodaSerra ............... 28
PontadoSol.......... ... ... ... . . . . . . ... Canhas ........................... 29
MadalenadoMar.................... 30
PontadeSol ....................... 31
PortoMoniz ... ... ... .. . .. AchadasdaCruz .................... 32
PortoMoniz ........................ 33
RibeiradadJanela.................... 34
Seixal ........ ... ... ... .. 35
RibeiraBrava ........... ... ... .. ... . .. . ... Campanario ..............c.covin.. 36
RibeiraBrava ....................... 37
SerradAgua ........... ... ... ... 38
Tabua ............ ... ... ... ... .. 39
SantaCruz............ Camacha .......................... 40
Canigo . ... 41
Gaula........ ... ... .. 42
SantaCruz......................... 43
Santo AnténiodaSerra ............... 44
Santana .. ... ArcodeSdoJorge ................... 45
Faial ........... ... .. ... ... . ... 46
Santana ........................... 47
SadoJdorge ........... .., 48
SdoRoquedoFaial .................. 49
llha . ... ... . 50
SaoVicente . ... ... Boaventura ........................ 51
PontaDelgada . ..................... 52
SaoVicente ........... ... ... ... .. ... 53
PortoSanto.......... ... ... .. ... . PortoSanto ........................ 54
ANEXO II

(a que se refere o n.° 3 do artigo 7.°)
Caracteristicas do «Rum da Madeira»
Caracteristicas organoléticas:

Aspeto — limpido;
Cor — de incolor a topazio;
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Aroma — sui generis;
Sabor — sui generis e alcodlico.

Extrato seco total (g/l):

< 5 (rum natural);
< 20 (rum envelhecido) ().

(") A titulo excecional para o «<Rum da Madeira» envelhecido que apresente qualidade destacada, ¢ aceite um teor

de extrato seco total superior, de acordo com parecer positivo emitido pela Camara de Provadores e apds autorizagdo
expressa do Conselho Diretivo do IVBAM, IP-RAM.
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